
  
 

 MENU GOURMET 

44€ 
Filets de rougets, pressée de légumes et 

vinaigrette aux agrumes 

Ou 

Gambas rôtis, rémoulade de cèleri et carotte 

Ou 

Dos de saumon confit, gelée verte,  

pickles de légumes 

Ou 

Croustillant de chèvre chaud au miel,  

magret séché par nos soins 

 

***** 

Faux filet de veau rôti, polenta crémeuse,  

tomate rôtie 

Ou 

Magret de canard rôti,  

mousseline de pommes de terre et jus 

Ou 

Dos de cabillaud, légumes du moment, bouillon de pêche 

Ou 

Pavé de Lieu Jaune, sauté de légumes verts,  

sauce au curry vert 

 

***** 

Les desserts de notre carte selon la 

saison 

 

 

 

 

 

Le choix des plats doit 

être  

identique pour tous. 

 

FORFAIT BOISSONS 9€/pers.  

Eaux minérales, vin, café 

 


